
Slow 'N Sear 

Корзина для копчения Slow 'N Sear 
не имеет решетки внизу и оснащена 
несъемным резервуаром для воды. 
С ней гораздо удобнее качественно 
коптить, запекать и выпекать на 
сферических угольных грилях типа Kettle 
диаметром 57 см. 

Slow 'N Sear Deluxe 

Slow 'N Sear Deluxe - это новый уровень 
возможностей универсальной корзины 
для копчения. Главное отличие, которое 
вы заметите, - это съемный резервуар 
для воды. Он выполняет две функции: 
разделяет две зоны приготовления (для 
стабильной температуры по всей зоне 
непрямого жара) и создает пар в режиме 
low-and-slow. 
Во время приготовления в режиме 
low-and-slow (температура ниже 150 °С) 
пар, который поднимается из резервуара, 
позволяет поддерживать нужный уровень 
жара и создает влажность для усиления 
аромата копчения. Не добавляйте воду в 
резервуар, если готовите при 
температуре выше 150 °С: так будет 
сложнее достичь сильного жара, 
поскольку вода поглотит часть жара от 
угля. Мы рекомендуем всегда 
использовать резервуар для режима 
low-and-slow: это помогает поддерживать 
стабильную температуру в зоне 
непрямого жара. При длительной готовке 
добавляйте в корзину уголь каждые 6-8 
часов приготовления. 

Slow 'N Sear XL 

Корзина для копчения Slow 'N Sear XL 
создана для грилей Kettle диаметром 66 
см. Ее функционал такой же, как у Slow 
'N Sear Deluxe, - за исключением того, 
что XL вмещает на 20% больше угля, 
чтобы готовить при такой же 
температуре и столько же времени, как и 
на грилях диаметром 57 см. Корзина XL 
оснащена несъемным резервуаром для 
воды и решеткой для угля. 

Рекомендации 
по безопасности 

Прежде чем приступить к приготовлению, 
прочтите рекомендации по безопасности, 
которым необходимо следовать. 

• Следуйте всем инструкциям по
безопасной эксплуатации от
производителя вашего гриля.

• Чтобы корзина Slow 'N Sear не могла
перевернуться, а горячая вода -
вылиться, всегда наполняйте корзину
углем ДО того, как добавить воду.

• Не переполняйте резервуар водой!
Оставьте около 1,5 см до края
резервуара.

• НИКОГДА не наливайте воду в резервуар
до того, как установите его в корзину.

• Будьте осторожны при добавлении
горячей воды в резервуар. Брызги могут
обжечь кожу, поэтому надевайте
перчатки для защиты!

• Не используйте резервуар для воды,
чтобы готовить свыше чем при 150 °С.
Быстро закипающая вода будет
разбрызгиваться и может вас обжечь.

• Не добавляйте в резервуар горючие
жидкости (например масло). Используйте
ТОЛЬКО ВОДУ!

• Slow 'N Sear некоторое время остается
горячей после завершения
приготовления. Дайте ей остыть и
обращайтесь с ней осторожно.
Убедитесь, что уголь полностью погас,
прежде чем перемещать корзину.

Узнайте больше о корзинах для копчения 
SnS на нашем сайте snsgrills.com, а также 

на сайте нашего официального 
дистрибьютора в России grillbaza.ru: 

ознакомьтесь с ассортиментом продукции, 
смотрите видео и читайте подробные 

рецепты приготовления. 

Other Products AvailaЫe 

Drip 'N Griddle Deluxe 

22" EasySpin Cooking Grate 

Charcoal Cherry Picker 

Visit Our Social Channels 

Facebook: SnS Grills 

Group: Slow 'N Sear Owners and Fans 

lnstagram: @snsgrills 

Use hashtag: #SlowNSear 

YouTube Channel: SnS Grills 
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SNS GRILLS 
TWO ZONES ARE BETTER THAN ONE 

РУКОВОДСТВО 
ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ 

S[ow 'N Sear 

S[ow 'N Sear De[uxe 

S[ow 'N Sear XL 

Официальный дистрибьютор в России 
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